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 · Variedades: Tempranillo 87%, Cabernet Sauvignon 12%, Merlot 1%
 · Denominación de Origen: D.O. Ribera del Duero
 · Envejecimiento: al menso 9 meses en barricas de roble francés y americano de 225 
y de 500 litros

Añada 2022
La campaña empezó con temperaturas normales, permitiendo un buen descanso 
para las plantas. Hubo variaciones de temperatura, con meses inusualmente cálidos 
como diciembre y mayo, y otros más frescos como noviembre y marzo. Las lluvias de 
marzo impulsaron un buen crecimiento en abril, aunque con un leve retraso. A partir 
de mayo, las temperaturas aceleraron el ciclo, adelantando etapas clave de �loración 
y crecimiento. Pese al calor extremo y pocas lluvias en junio, el desarrollo de las 
plantas siguió estable, y el envero llegó en agosto, unos días antes de lo habitual. 

Elaboración
Vendimia manual, despalillado y doble selección de uva en el viñedo y en la bodega. 
Fermentación alcohólica a 28º en depósitos de acero inoxidable, con remontados 
diarios para la extracción de color y control de temperatura. Posterior fermentación 
maloláctica. Una parte de su envejecimiento es realizada en ánforas y la mayor parte 
en barricas de roble de 225 y de 500 litros. Clari�icación, trasiegos y posterior 
embotellado.

Análisis sensorial
Color rojo guinda con notas de picota. Nariz potente, con aromas a frutas rojas y 
negras junto a delicados toques especiados (vainilla) y balsámicas (enebro) donde 
destacan también esencia a regaliz y roble, aportadas por una madera de alta calidad. 
Boca golosa, terciopelada, amable y sedosa de amplio recuerdo. Mantiene una acidez 
sutil que lo hace muy fresco, con un �inal largo y un retrogusto de frambuesa, cereza, 
mora, grosella negra y vainilla.

Características ambientales:
· Envase 100% reciclable.
· El 85% del vidrio del envase es reciclado según estimación.
· Elaborado con energía 100% renovable.

Conservación, consumo, alérgenos
· Temperatura de consumo: 16º - 18º C.
· Almacenar a temperatura de entre 12º - 18º C, preferiblemente con la botella 
tumbada.
· Se recomienda su consumo dentro de los 5 años siguientes a la fecha de la cosecha 
que aparece en la etiqueta.
· Apto para veganos.

14,5% vol.
Contiene sul�itos

De nuestro proyecto VivaltuS en la Ribera del Duero, 
asesorados por el gran enólogo francés Jean Claude 

Berrouet, llega este vino tributo al fundador y hermano 
menor de los Yllera, Pepe, un pionero que supo ver el 

potencial de la región desde sus inicios.    
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